%/%/W/ym

Hausgeraucherter Lachs

Saumon fumé maison, Home-made smoked salmon halbe Portion

Crevetten Cocktail
Cocktail de crevettes, Shrimps cocktail

Trockenfleischteller
Viande séchée, Air dried beef

Knoblibrot Hausgemacht
Pain a l'ail fait a la maison, Garlic bread home-made

Lon / Pges / Tt

Potage du jour, Soup of the day

Fleischbrihe nature
Bouillon nature, Clear soup

Fleischbrihe mit Sherry
Bouillon au sherry, Clear soup with sherry

Gemusebrihe mit Gemisestreifen
Bouillon des Iégumes, clear soup with vegetables

Hausgemachte Tomatencremesuppe mit Gin und Rahm
Creme de tomates fait a la maison avec gin et de la creme
Home-made tomato soup with gin and cream

Gulaschsuppe mit Rahm

Potage goulasch, Hungarian soup

St S Foos / Forod

Bunter Blattsalat
Salade verte, Green salad

Bluemlisalp-Salat im Schiusseli (gemischter Salat) pro Person
Plat de salades fleuriste ,Bliemlisalp®, Plate with mixed salad ,Bliemlisalp®

Bunter Salatteller mit Melone
Assiette de salades fleuriste avec melon, Mixed salad with melon

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

27.00

19.00

16.00

16.00

12.00

7.00

6.50

8.50

7.50

11.00

11.00

8.50

10.50

19.50



Bliemse — Hit

Rinds-Entrec6te Bourguignonne, reichhaltig graniert
mit verschiedenen Saucen, Salat und Frichten dazu Pommes-frites
Entrec6te du beoeuf Bourguignonne avec des sauces différents, salade, fruits et pommes frites
Beef entrecote Bourguignonne with different sauces, salad, fruits and French fries
CHF 49.00

Gletschersteak

Schweinsteak mit Krauterbutter, Pfeffersauce, Salat und Pommes-frites
Steak de porc avec du beurre aux fines herbes, sauce aux poivres, salade et pommes frites
Pork steak with herb butter, pepper sauce, salad and French fries

CHF 4250

Schweins Cordon-Bleu

nach Art des Hauses mit Gemusegarnitur und Pommes-frites
Cordon-bleu du porc a la mode du Chef avec des légumes et pommes frites
Pork Cordon-bleu Chef style with vegetables and French fries

CHF 43.00




Do Ftrcein /G / Dok

Hausgemachte Bauernbratwurst an Zwiebelsauce mit Rosti CHF
(gemischt mit Kalb und Schwein)

Saucisse a rotir fait a la maison, sauce oignon et avec rcesti

Fried sausage home-made, onion sauce and hashed browned potatoes

Schweinsschnitzel paniert mit Gemise und Pommes-frites CHF
Escalope de porc panée, légumes et pommes frites Halbe Portion CHF
Breaded pork escalope, vegetables and French fries

Schweinskotelette mit Gemise und Pommes-frites CHF
Cotelette de porc, Ilégumes et pommes frites
Pork chop, vegetables, French fries

Torn Tsottt) e/ D

Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce mit Rosti CHF
Emince de veau sauce champignon avec roesti Halbe Portion CHF
Sliced veal on mushroom sauce with hashed browned potatoes

Kalbs-Piccata Milanese Spaghetti und Tomatensauce CHF
Escalope de veau Piccata Spaghetti avec sauce tomate Halbe Portion CHF
Veal escalope crumbed in eggs and cheese, Spaghetti and tomato sauce

Kalbsrahmschnitzel mit Nudeln CHF
Escalope de veau a la creme et nouilles Halbe Portion CHF
Veal escalope with cream sauce and noodles

24.50

31.00

24.00

39.50

39.50
32.50

40.00
33.50

40.00
33.50



Zorre Dornd ) Doy Do’

Rumpsteak mit Krauterbutter, Gemusegarnitur und Pommes frites CHF 41.50
Romsteak, beurre aux fines herbes, Iégumes et pommes frites

Rump steak, herb-butter, vegetables and French fries Halbe Portion CHF 33.00
Entrec6te Cordon-rouge, Gemusegarnitur und Pommes frites CHF 47.50

(Leberterrine, Rohschinken und Rotweinsauce)

EntrecGte Cordon-rouge (Terrine de foie, jambon cru et sauce au vin rouge)
Légumes et pommes frites

Sirloin steak Cordon-rouge (Liver terrine, raw ham and red wine sauce
Vegetables and French fries

Filet-Gulasch Stroganoff mit Trockenreis CHF 51.00
Filet goulasch Stroganoff avec riz
Slices filet Stroganoff with rice

Rindsfiletsteak, Pfeffersauce, Gemisegarnitur und Pommes-frites CHF 53.00
Filet de boeuf avec sauce poivre, légumes et pommes frites
Beef filet steak with pepper sauce, vegetables and French fries

Beilagen zur Auswahl Nudeln, Reis, Pommes-frites, Kroketten oder Rdsti
Au choix Nouilles, riz, pommes frites, croquettes ou roesti
At your choice Noodles, rice, French-fries, croquettes,

Hashed browned potatoes.



Yoo Lo/ A/ Lot

Australisches Lammrickenfilet mit Krauterkruste
an samiger Senfsauce, Gemuse und Bratkartoffeln

CHF 47.00

Filet carré d’agneau en crolte aux herbes, sauce dijonnaise, légumes et Pommes sautées
Lamb rack fillet with herb crust in a creamy mustard sauce, vegetables and fried potatoes

Ente / Conardt” Dhec’

Entenbrust an Orangensauce, Gemusegarnitur und Trockenreis CHF 40.50
Supréme de canard a I'orange, légumes and riz

Duck breast with orange sauce, vegetables and rice

Wolfsbarschfilet an Limonensauce, Gemusegarnitur und Trockenreis CHF 41.50
Filet de loup de mer avec sauce limon, légumes et riz

Sea bass fillet with lime sauce, vegetables and rice

Breitbandnudeln mit Rauchlachs an Dillsauce CHF 27.00
Nouilles langes avec saumon fumé a I'aneth

Wide-noodles with smoked salmon on dill sauce

Beilagen zur Auswahl Nudeln, Reis, Pommes-frites, Kroketten oder Rosti
Au choix Nouilles, riz, pommes frites, croquettes ou roesti

At your choice Noodles, rice, French-fries, croquettes,

Hashed browned potatoes.



hviolits s flimage ) Clve Jovindlt

Késeschnitte mit Ei
Crolte au fromage avec ceuf
Grilled cheese on toast with fried egg

sWeidli“ — Kaseschnitte

mit Rohschinken, Zwiebeln und Ei

Crodte au fromage avec jambon cru, oignons et ceuf
Grilled cheese on toast with raw ham, onions and fried egg

Kéasefondue
Fondue au fromage
Cheese Fondue

,»Brendli“ — Kasefondue

mit Speck und Schalenkartoffeln

Fondue au fromage avec lard et pommes de terre
Cheese fondue with bacon and potatoes

»Haxe" — Kasefondue

mit Steinpilzen und Schalenkartoffeln

Fondue au fromage avec bolet et pommes de terre
Cheese fondue with boletus and potatoes

Racelette

,Bargel“ — Toast

mit Vorderschinken, Zwiebeln, Tomaten, Krautern, Kase und Knoblauchbutter
Toast avec jambon, oignions, tomates, herbes, fromages et beurre d’aile
Toast with ham, onions, tomatoes, herbs, cheese and garlic butter

,Wetterhorn“ — Toast

mit Vorderschinken, Spargel, Kase, Bananen und Krauterbutter

Toast avec jambon, asperges, fromage, bananes et beurre aux fines herbes
Toast with ham, asparagus, cheese, banana and herb butter

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

23.00

26.00

26.00

28.00

28.00

16.00

22.50

22.50



Vitnim Tos /ot T

Fruhlingsrollen Stiss-Sauer mit Trockenreis CHF 22.00
Rouleaux de printemps aigre-doux avec riz
Spring rolls sweet-sour with rice

Bami-Goreng Curry — Nudeln mit frischem Gemiuse CHF 22.00
Bami-Goreng curry — nouilles avec des légumes frais
Bami-Goreng curry — noodles with fresh vegetables

Spaghetti mit Tomatensauce CHF 18.50
Spaghetti avec sauce tomates
Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti all’arrabiata CHF 19.50
Spaghetti all’arrabiata
Spaghetti with spicy tomato sauce

Bunter Gemuseteller CHF 28.00
Assiette des légumes
Vegetable plate

Dot/ Dot )/ Hationd e fiotistons

ROsti mit Ei CHF 20.00
Rceesti avec ceuf
Hashed browned potatoes with fried egg

Speckrosti mit Ei CHF 24.00
Reesti avec lard et ceuf
Hashed browned potatoes with fried egg

,Huus“ — Rosti CHF 26.00
mit Tomate und K&ase tberbacken

Rcesti a la maison avec tomate et fromages gratinés

Hashed browned potatoes with tomato and cheese gratinated.



Ay Dontestelllorss
Ser dionande /D rctoring

ab 2 Personen / a partir de 2 personnes / from 2 people on

Fondue Bourguignonne pro Person CHF 58.00
mit Rindsfilet

Fondue Bourguignonne avec filet de boeuf

Fondue Bourguignonne with fillet of beef

Beilagen zur Auswahl Nudeln, Reis, Pommes-frites oder Kroketten
Au choix Nouilles, riz, pommes frites ou croquettes
At your choice Noodles, rice, French fries or croquettes

Unser Fleischfondue wird mit verschiedenen frischen Saucen serviert.
Notre fondue de viande nous vous servons avec des différentes sauces fraiches.
Our meat fondue will be served with different fresh sauces.



Apéritifs Vol.%
Campari 23
Cynar 16.5
Martini weiss 15.5
Appenzeller 29
Pernod 40
Liqueurs Vol.%
Cointreau 40
Grand Marnier 40
Baileys 17
Amaretto 28
Whisky Vol.%
Ballantine’s 40
Jack Daniels 43
Gleenfidich Scotch 40
Cognac Vol.%
Martell VS 40

Rémy Martin VSOP 40

Grappa Vol.%
Grappa Nardini Riserva 50
Grappa « Zgraggen » 40
Grappa Brunello

di Montalcino 43

Spirituosen Vol.%
Kirsch « Zgraggen » 40
Zwtschgen « Zgraggen » 40
Pflimli « Zgraggen » 40
Batzi 45
Krauter « Zgraggen » 40
Trasch « Zgraggen » 50
Williams « Zgraggen » 40

Williams « Morand » 40
Calvados Morin VSOP 40
Marc « Zgraggen » 40
Marc de Bourgogne 40
Rum 40
Fernet Branca 40
Ganz speziell Vol.%
Vieille Williams 30
Vieille Prune 40

Honig Krauter

Stiereblut Hausmischung 4 cl
Long Drinks

Baccardi Cola

Wodka Orange, Lemon

Gin Tonic

Malibu Orange oder Ananas
Whisky Cola

Aperol

Hugo

White Peach

2cl

6.00

2cl
7.00
9.50

2cl
8.00
8.00

8.00

2cl

450
450
5.00
450
450
5.00
7.00
7.50
6.00
6.00
6.00
4.50
6.50

2cl

9.00
9.00
5.50
5.00

12.00
12.00
12.00
12.00
12.00
9.50
9.50
9.50

4cl
7.50
7.50
7.00
6.50

4cl
7.50
7.50
7.50
7.50

4cl
9.00
11.00
11.00

Warme Getranke

Café creme, Espresso 4.50
Milchcafé 4.50
Cappuccino 5.00
Latte macciato 7.00
Doppelter Espresso 6.50
Tee (diverse Aromen) 4.50
Milch kalt oder warm 2dl/2.20 3dl/3.00
Ovomaltine / Chocolat 4.50
Café mélange 5.50
Café Fertig / Luz (Béatzi, Krauter, Zwetschgen) 5.60
Café Coretto Grappa 6.80
Tee Wein 6.50
Tee Rum 7.00
Glihwein 7.00
Jagertee 7.00

Café Spezialitaten

Kafi Bliemlisalp 4cl 9.00
Trasch Luz Spezial 6.50
Orgelikafi mit Rahm 4cl 9.00
Irish Coffee 4cl 9.00
Kafi Gletscherluft 4cl 9.00
Bier
Rugenbréu Spezial 3.3dl 4.60
Rugenbréu Flaschenbier 5dl 5.60
Rugenbréau Weissbhier 5dl 7.80
Rugenbréu alkoholfrei 3.3dl 4.60
Panaché 3.3dl 4.60
Kalte Getrénke
Henniez rot oder blau 3.3dl 4.60
7up Orange oder Citro 3.3dl 4.60
Coca-Cola, Zero 3.3dl 4.60
Rivella rot oder blau 3.3dl 4.60
Siussmost 3.3dl 4.60
Schweppes & Bitter Lemon 2dI 4.40
Eistee 3dl 4.20
Ramseier Apfelwein
Mit und ohne Alkohol 5dI 6.00
Henniez legére 5dl 5.60
Henniez rot 1 9.50
Citro, Orange, Coca-Cola 1 9.50
Rivella rot oder blau 1 9.50
Mineral 1.5 13.50
Leitungswasser 0.5l 2.50
1l 5.00
Fruchtséfte
Grannini Reiner Orangensaft 2dI 4.60
Grannini Tomatenjus 2dI 4.60

Alle Preise inkl. 8.1% MWST







